Boucheées chocolatees délectables

Preparation : 20 min Prét en : 45 min

3 ceufs
1 c. athé de vanille
2 lasses de farine

4 carrés de chocolat non sucré Baker's
3/4 tasse de beurre
2 lasses de sucre

CHAUFFER & four & 350 °F. Dans un grand bol allant au micro-ondes, chauffer le chocolat et le beurre au
micro-ondes a allure MAXIMALE 2 min ou jusgu'a ce que |& beurre soit fondu, Remuer jusqu'a ce gue le
chocolat soit complétement fondu. Incorporer le sucre. Incorporer les caufs et la vanille. Ajouter la farine;
bien melanger. Refrigérer 15 min ou jusqu'a ce que la pate soit facile a manipuler.

pll FAGONNERIa pate en boules de 1 pouce; deposer sur des plagues a patisserie graissees a 2 pouces
d'intervalle.

CUIRE au four, 8 min ou jusqu'a ce que les biscuits soient pris {ne pas trop cuire). Laisser reposer 1
min sur la plague; deposer sur des grilles et laisser refroidir completement.

Biscuits garnis de caramel
Pressez una moitié de caramel Kraft dans chague biscuit chaud,

Biscuits garnis de bonbons a la menthe
Pressez des cannes de bonbon ou des bonbons a la menthe, hachés grossiérement, dans les biscuits chauds.
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e d'emlpoi: Découper la carte de recetle en suivant les pointilles exterieurs. Plier en

deux et coller ensemble. Perforer un coin, passer un ruban du temps des fétes dans

'ouverture et fixer la carte au cadeau.




