R il Wontrer aux enfants : Thtits gateaux surprise
quiest-ce quimijote Mini Oreo an beurre A aachide

PREP: 10 min
TOTAL: 52 min

INGREDIENTS EQUIPEMENT NECESSAIRE

| pqt de melange a gateau au grand bol 3 mélanger

g?;;;'}ﬂt (pour gateau a deux petit bol 2 mélanger

melangeur électrique a main

125 'S (la moitie d'un pqt de 250 g) de tasse 4 mesurer les liquides
romage a la créme Philadelphia,
F spatule en caoutchouc

ramolli
tasse a mesurer les ingrédients secs
(quarte de tasse)
24 coupes de papier moyennes pour
| auf petites gateaux
2 moules a 12 muffins
grille
48 biscuits Mini Oreo cuilleres 2 mesurer

|-1/2 tasse de garniture fouettée Cool cuillere a thé (ou petite spatule en
Whip dégelée caoutchouc)

fouet
2 gants isolants
couteau de table

|/2 tasse de beurre d'arachide crémeux
Kraft, divisée

2  C.asoupe de sucre

I CHAUFFER le four 4 PITPN 3 g 2 BATTRE au fouet le fromage 4 la créme, 6 c. 4
*350° F. Préparer le mélange , | 249 * soupe de beurre d’arachide, I'zuf et le sucre dans le
a gateau dans le grand bol a AN A === petit bol 2 mélanger jusqu’a ce que le tout soit bien
mélanger en suivant les T o iy mélangé.
instructions sur la boite; P
reserver.

3 REMPLIR i moitié < 4 DEPOSER |/2 c. a
* chacun des 24 moules a O Y = " soupe du mélange au
muffins tapissés de coupes ﬁ"‘ﬁ'@ > R sy ) fromage a la creme sur
de papier moyennes avec 7 S £ o le mélange a gateau
|/4 de tasse du mélange a | ’ﬁ::ﬁ" O\ AN (W dans chaque coupe.
giteau en utilisant la tasse K‘ /) Deéposer un biscuit,
a mesurer pour s "2 v/ puis recouvrir chaque
ingredients secs. _ e coupe du mélange a
, giteau qui reste.

B il o ':‘

\

y FAIRE cuire 22 minou 2 ,. 4 INCORPORER g
k _.';"I'I-\. , A ke s * délicatement au fouet la h A

cure-dent inséré "y garniture fouettée et les 2 c. a ST
soupe de beurre d'arachide - & /
S e B P qui restent pour obtenir une |
e s g g consistance homogene. Etaler ,.
R e R e - T cette garniture sur le dessus ‘
o= , EVIVIN des petits giteaux, Decorer -
e I P : REN des biscuits qui restent au
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Pour obtenir d’autres recettes comme celle-ci, visitez kraftcanada.com/enfants =



