Bol a mélanger
Cuillere de bois
Tasses a mesurer
Papier ciré

Plaque a biscuits

Temps de préparation : |0 minutes I/4 tasse de beurre ou margarine
Prét en : 10 minutes 6 tasses de mini-guimauves Jet-Puffed
Portions : 14 | pqt (85 g) de poudre pour gelée Jell-O,

saveur au choix

2 tasses de mais soufflé

| tasse d'arachides (optionnel)

Décorations, comme paillettes, dragées, ruban

Déposer le beurre et les guimauves dans un grand bol allant au micro-ondes. Chauffer au
micro-ondes a HAUTE intensité, de 1-/2 a 2 minutes ou jusqu'a ce que les guimauves gonflent.

Ajouter la poudre pour gelée séche; remuer jusqu'a homogénéité.

Verser sur le mais souffé et les arachides, mélangés ensemble dans un grand bol; remuer
pour enrober uniformément.

Avec les mains graissées, fagonner en 14 boules en utilisant environ | tasse du mélange de
mais soufflé par boule.

Ajouter les décorations au choix.

Pour obtenir d'autres recettes comme celle-ci, visitez ‘



