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Spatule
Moules a muffin

Cuilléres a mesurer

Papier d'aluminium

Spatule pour appliquer le glagage

Temps de préparation : 20 minutes
Préten: | heure

(incl. réfrigération) R . ; ;
| pqt. (format pour gateau a 2 étages) de mélange

a gateau blanc

Portions : 24 (petits giteaux, portion d'un petit giteau chacune)

| pqt. (85 g) de poudre pour gelée Jell-O a saveur
de fraise ou votre saveur rouge préférée
Placez des caissettes en papier dans 24 moules a
muffin de format moyen. Roulez des morceaux de

papier d'aluminium en boules d'un diamétre de |/4 tasse de Perles adaptées a l'occasion
[,5 cm. Préchauffez le four a 350°F.

3 tasses de garniture fouettée Cool Whip, dégelée

Préparez le mélange a gateau en suivant les directives sur
I'emballage. Incorporez la poudre pour gelée séche jusqu'a ce
que le tout soit bien mélangé.

Versez le mélange ainsi obtenu dans les moules a muffin en ne
les remplissant qu'a moitié.

Insérez une boule de papier d'aluminium de |,5 cm entre
chaque caissette de papier et la paroi du moule et pressez le
papier vers l'intérieur pour créer une forme de cceur.

Faites cuire au four en suivant les directives sur I'emballage au
sujet de la cuisson des petits gateaux. Laissez refroidir
complétement ; enlevez les boules d'aluminium.

Tartinez 2 c. a table de garniture fouettée sur chaque petit
gateau. Décorez chaque petit gateau avec /4 c.a thé de perles,
au go(t. Conservez les petits gateaux au réfrigérateur.

Pour obtenir d'autres recettes comme celle-ci, visitez




